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I. Metsämarjamme.

Puola on epäilemättä ntavjalajeietannne tävfein. 
Sitä fa^wna melfein äärettömä^fä niäärä&fä ja fen 
fäpttäininen on inonipnolifempi fuin nntiben nunjojen. 
Söiime wuofina on pnoloja läljctcttp fuurin niäärin nlfo= 
maille, ctenfin ©affaan, josfa niitä pibetään fuurenu 
ma?fa amwsfa fuin omenia, Innnnija p. m. fotintaifia 
(jebehniä. Smljbesää fni^tä annetaanfin pnoloille niin 
fnnri anoo, fiilä tn^fin mitfään Ijebelmät owat pnoloja 
terwcellifennnät ja moni tuntee omai’ta fofcnniffeetaan 
fninfa puohunctjn on nnrfistpttäwä ja wiileä fninnetantia 
fahastacsfa.

SNttä im)öt)cmniin jpflVtö pnolat poiniitaan, etcns 
fin fopiien IjaUojen jälfeen, fitä manffaannnat ja ime= 
tännnät ne owat. Wntta jo? niitä aijotaan (äljettää 
nifomaitfe, omat ne pohnittamat aifaijennnin wielä f)hi; 
fan fowina oKe^fa, fiilä täpjinfppjät pnolat rnlijontnnmt 
pitfällä matfalla ja enin melpi roalini niistä poic.

(fiwät initfään marjat ole ijelponiniat fäilpttää tah 
men pli fnin pnolat. 9)?arjojcn poimittna ja pnl)bis= 
tettna pannaan ne tiinuun, faatoiin taf)i mnnljnn aetiaan, 
joåfa niitä aiotaan fäilpttää ja faabetaan iiifasta fpU 
mää ntettä fen lueivan niitten päälle että marjat owat 
weben peito^fa. SÖefi faa talwella jäätpä inarjoineen, 
niitten fiitä pilantnmatta, nuitta joe wefi (jailjtnifi, fopii



ftiljen lifätä firfaSta iuettä. Xällä tawoin fäilijtetpt puo= 
lat owat mauffaat fijöbä femnwifenafin ja fopii niitä 
fätjttää famalla taivoin fuin tuoreita puoloja faifenlaifiin 
feitoffiin. ^uoloja fopii mpöSfin fäilljttää taliueii tjli - : 
feitettljinä fofurin fanSfa talji ilinan fofuritta. Äeitet= 
hjinä ottawat ne wäljennntn tilaa fuin webegfä fäily= 
tettljinä. Steittäminen on toinritettawa tinaiunattomasfa 
fupari talji me^finfi fillä tinatuSfa fnmoin Buiit
rautaaustia^fa mustuwat puolat. gopii niitä nuuui ' 
astian puuttee^fa feittää tawaKijcsfa filui= eli niaito= 
pabaf’fafin. ^Jnrljaintnian näföifinä ja inafitifina jäi(p= 
wät puolat, joå lafiaStian poljjaan pannaan fcrroå Ijicnoa 
foferia ja fen päälle noufitaan neulalla ferros fnuria . 
puoloja. ^liitten päälle fculataan feiToii Ijienoa foferia 
ja fen päälle taa§ neulalla läpipi^tettpjä puoloja. Xä= 
ten inenetellään Euiutes astia tulee täpteen.

©opnuinta lienee loalmi^taa puoloista puuroa. 
StöpljuiEin looipi niiötä jaaba Ijlpuänniafuifen puuion, 
jo» feEoittaa ntisjaufjoja meteen ja afettaa tuon feoEfen 
länipiinään uitniin hnelloituniaan. ^mellolfecii eli inänu 
iniin fefoitetaan tuoreita talji ivebe^fä fäilptettpjä puo= 
loja ja feEoituå Eeitetään fppfäEji. SEeitoffen looipi fpöbä 
finäriään, uuitta niaibon faiisfa on fe paljon mauE= ' 1 
Eaampi. ipuuro tulee pavempaa, joö puolat Eeitetään 
tuebesfä ja jiiljen fefoitetaan vuieijauljoja talji inanna: 
rppniä, uuitta täljän tarwitaaii niauffi foferia talji fii= 
rappia, fillä iiiuutoin tulee feito^ foiuin Ijappanteffi. 
ipuolojen feitettpä mebc^fä fopii niitten fuoret fihoilöibä - 
poiå lieinei’tä. ^auljojen talji niannarljpnien afente^ta 
looipi uitjösjfiii fefoittaa fieljuwaan puolalienteeii peruna= 
jaufjoja ja tulee puiiro fiten mieläfin mauffaanuiiaffi. 
©ellai^ta puuroa tarjotaan nioiuK’ti feriuan fan^fa jälfi= 
ruofana ja niiiiitctääu fitä „fiis5fe(iffi''.

puoloja fätjtetään fifuffeiia marjapiiraffaiesfa. 
9luivjauljo talji nicljnäjaiiljotaifinai’ta teljbään „aje(laan'' ' < ,



o^ut Euori ja fiifjen fuljetaan tuoreita tafji Eeitettpjä puo= 
loja (jljwin tarEaåti, niin että piiraEaifia pai§tae§fa 
inarjame^u ei pääfe wahunaan ulo§.

„9Jlarjarie§Eaa tcljbään feuraawada tawada: puo= 
loja ja rui^ talji tonEojanljoja otctaan faina määtä Eunv 
piaEin. 9le piisEataan weben Eansfa niin faEeaEfi Euin 
tawadinen alustettawa taifina on. SaiEinaSta teljbään 
EaEEaroita tn^i paiStctaan fe pannuida uuni^fa.

(SoEurisfa Eeitettpjä puoloja „pnoIaljiKaa'' ftjöbään 
plcttujen cli „le^mänEielienrt pnnä wonien li^aruoEien 
etenEin raswaisten paistien Eansfa.

Karpalo.

Sarpalot Eppfpwät wasta Eewäädä fits nnioben= 
nifana, jodoin njean cinannän mmjaivarat pitEän talwcn 
peräetä alfamat oda mäfjisfä ja owat fiis (jpwin terwe; 
tndeita. Äarpaloi^fa löptpwä Ijappo on nwnen mielestä 
pnolojen fjappoa manfEaainpi maiEfa fe on far^eampi. 
§arlvoin feitetään farpaloista munta Eeitogta Euin Ear= 
paloEiisfeliä, jota Wahnistetaan famada tawada Euin 
puoIaEiigfeliä, feEoittainada foEuria ja perunajauEjoja Eie= 
Ejuwaan EarpaEoindjuun, joista Euoret owat fiiwilöibpt 
poi§.

^oå Eppfiä Earpaloita furwoo aötiasfa IjienoEfi ja 
puristaa ne liinawaatteeu läpi, faapi oiwadi^ta inarja= 
me^ua, jota woipi ()e(po§ti fäitpttää wuofiEaufia fen pi= 
laantumatta. SOiefpi Eaabetaan pu^tai^in lafipudoi^in 
ja pudot fuljetaan tiwisti uufida Euumagfa webegfä 
liotetuida EorEeida. ^iidojen fuut piåtetään fulatettuun 
Ijartfiin, joljon Waljaa- on feEoitettu. SEarpalomelju feEoU 
tettuna Weteen on l)pwiu wirEistpttäwää Euuiuctautia 
fairastawide.



8 Mustikka 

Mustikat owat melfein pljtä fjelpot fäit^ttää talwb 
tarpeiffi fuin puolat, ja woipi niitäfin monella taWoin 
fäpttää taloubeSfa.

^oumttua owat muåtifat pufybistettaWat leljbistä, 
^awupuiben neulafi^ta fefä mui§ta rosfista. §elpoin 
tapa fäiipttää niitä on niitten fuiwaaminen. ^outa: 
ilma^fa fopii niitä fuiwata ulfontmaåfa. SRataiaKe fcv 
tolie tabi mmille tafaifede paifade (ewitetään puljbasta 
paperia ja fen pääile pannaan o^fonen ferro§ marjoja. 
SRuutaman päiwän fninttna owat marjat fniwettuneet 
ja fopii niitä npt fäilpttää waatepiwfeiSfa ta^i puuags 
tioUfa. Qos fuiwaamiSaifana fattuifi wefifateita, owat 
marjat wälttämättömästi forjattawat fabeajaffi fatoffen 
ade. ©ateifina aifoina on aina mufawampi fuiwata 
muåtifat uunisfa, mutta on warottawa, että uuni ei ole 
Hiaffi fuiima, fil(ä marjat woiwat ^eipoSti paiaa ja ^äpbä 
felwottomiffi.

SBaiffa muötifoita faswaa Ijpwinfin fnuresfa mää= 
räsfä meibän maasfa, ja ei fpmmenettäfään ofaa niietä 
tule Jäptetpiffi? tuobaan maa^amme nlfomailta, etenfin 
@aEfa§ta jofa wuofi paljon fuiwatuita muötitoita wii= 
nien Walmistamigta Warten. ^umminfin olifi aiwdit 
fjelppoa faaba fofo tarpeemme omasta maaetamme ja 
wieläpä woifimme niitä (äfjettää nifomaiHefin. SBiime 
aifoina owat muutamat fanppiaat alfaneet oetaa fni= 
Watuita mu^tifoita nlo^Wientiä warten.

^otitarpeeffi owat muStifat paremmat fäilpttää 
-feuraawatia tawaiia. SJinsdtifat faabetaan pu^bistettna 
pataan taiji tinaamattomaan wae>fia§tiaan ja feitetään 
fitfi hmne^ owat fie^uneet fofonaan riffi. Söettä on 
tietpsti faabettawa pataan jamaila fuin marjat, mum 
toin palaWat ne poijjaan. Seitos tätjtetään lämpimänä 
oKe^fa pul)tai()in (afipiiiioifyni, jotfa foijta fuljetnnn ()p=
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Widä tarfoida forfeilla. ^ieneåfä fiwi= tafji rauta= 
aStiaåfa fulatetaan Ijartfia, Mtnista wa^aa ja finettv 
laffaa. @ii^en fastetaan jofaifen pudon fuu ja tarfas= 
tetaan että fjartfifeo? tarfa^tt pcittää jofaifen. Xädä 
tawoin wahui^tettu mu^tiffamefpi fäilpp nniofifaufia 
pilaantumatta.

‘Jov mustifoita feittäiöfä fefoitetaan feitoffeen etif= 
 faa, Woipi fen fäilpttää miefä aetia^fa tafjanfa, inutta 

etiffa turntekc fen niaun fefä tefee fen Wä^emuiin ter= 
weedifeffi.

SJiuetifat fäihpuät mpöefin fjpiuin jo& uiitä feittää 
fofurin faiwfa ja fidoiii tarlvitaan puoli filoa fofuria 
futafin niarja filoa warten, inutta uuktifat fifältäioät 
niin wäfjän Ijappoa, että Tjida tnlee pelfistä niu^tifoista 
liifaa mauttoinaEfi. sentäljben fefoitetaan nuråtifoifjin 
ufein nuiita inarjoja ja fomeltmoat fiifjen iuaapufat par= 
haiten. §ida tnlee hywin inanffaaffi, jos tjffi Eilo niu^tU 
foita ja fama painomäärä iuaapufoita feitetään pfjbesfä 
puolentoi^ta filon fanefa fofuria ja niuiötuttaa fe ma= 
funfa puoleàta mefimanfiffa ^illaa.

Mustikkapuuroa keitetään sauialfa tawalla kuin 
puolamarjapuuroa. Tuoreita tahi feitetpitä inuötifoita 
pannaan weben fausfa pataan fieljinnaan. Stieljucefa 
fefoitetaan ruisjauhoa? mannaryyniä tahi perunajauhoa 
feitoffeen, EunneS puiiro tulee tarpeeffi fafea. Sofuri 
talji fiivappi tefee puuron inauffaannnaffi.

ælustifat fophuat pnveimnin fäpttää marjapiirafc 
,faisfa fuin puoiat. Nämä piiraffaat walinistetaan 
aiwan faiuada tatvoin fuin puoloistakin. Hywiä nni^ 
tiffapiirafaifia faabaan fitn wehnätaifinaeta leinwtaan 
oljuja faffaroita, joiben annetaan pannuda odesfa nouåta. 
Sesfede futafin faffaraa pannaan tuoreita talji feitettpjä 
mrwtifoita ja fplwetään fofuria pääde. Sfaffarat cli 
ppöröt paiötetaan uuniåfa.



Tuoreita tnfji fuhöntuiåta mustikoita keitetään 
foppaa feuraaluada taloada: Pataan pnnnaan puhdasta 
iuettä ja muåtifoita. Sliitten fieljuttua fppfäffi fefoite= 
taan feitoffeen fofuria ja lufifadinen talji faffi peruna= 
jaufjoja. Parasta on fefoittaa peruiiajauljot lautafeda 
fplmään lueteen ja faataa feos mäfpteden mispiföibegfä 
feitoffeen. Jos feitoffeen tulee HiaEji perunajauljoja1 
muuttuu fe fiwjeliffi. Mustikkasoppa ja fiisfeli oluat 
luäljän raloitfemia, eifä niitä siis fomi syödä yksinään.

ntostnStaubiSfa owat fuhvatut mustifat tehokkaana 
lääkkeenä, foefa ne maifuttaioat fometuttamina.

Mansikka.

Suomen marjosta on mansikka makunsa ja aroo=  
minfa (hywän tuoffunfa) puole^ta ctemimpiä, mutta ' 
iualitettaluasti on aiiuan iuaifeaa fäityttää jitä midään 
taiuaiia tahueffi, koska fe feitettpnä menettää foEonaan 
ijajunfa ja inaEunfa. Kesällä Eof)ta poiuiittua on fe Eum= 
nihtfin erittäin niairfa^ ja fopii fitä Enöbä maibon ja 
leimäu faiwfa. Sunnen monta ifpnistä luieläpä riffav 
tafin, jotfa inanfiffa=aifana fpömät joEa ateriaffi niitä, ' 
eifä mitätään muuta ja fanolnat moimanfa filtoin parem= • 
niin fuin minäfään muuua aifana. Cöptpp fumminfin 
feitaifiafin ibmifiä, jotfa eimät cbes fiebä manfifan Ija= 
juafaan fitä mäljennnin fitä fpöbä.

Wlfein ainoa tapa fäiipttää nianfifoita talmeffi . 
on niitten iualnti^taminen metpiffi, jofa tapaljtuu feu= 
raalvalla taiuada: ^affi fiioa puijbistettuja aiman fppfiä 
nianfifoita paimaan (afi= talji fimia^tiaan ja niiben päätte 
faabetaan yffi (itra pufjbaSta (äObeiuettä, jofjon 20 grani= ' 
maa ipeiioffi furiuottiia )uiint= talji fitronaljappoa fitä ~ 
enneit on liuiuotettu. 3ls>tia peitetään puljtaada loaat=. 
teeda ja faapi fe feie>tä pf)beu muorofauben miileä^fä I)iio= :
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neesfa. Harrtaidaifecda liinafanfaa^ta tefjbään fuippo= 
po^jainen pu^fi, jof)on marjat meljuineen faabetaan. 
^Jusfi ripustetaan ripuffiin ja fen ade afetetaan puljbaå 
a§tia, joljon manfiffame^n faapi tippua. Sun meljulaffaa 

• tippumaåta, pmmitaan fe ja otetaan faina paino Ijienoffi 
furmottua foferia, jofa fefoitetaan nianfiffameljuun. @o= 
Eerin fulattua ja meljun firfa^tuttua faabetaan melju 
puljtailpn fuhoiui Iafipudoif)in, joiben fuut fuljetaan 
Ijpnudä forfeida. ^udojen fuut faStetaan fulatettuun 
fjartfiin, joljon on fcfoitettu feltaista loaf)aa ja fhiettU 
laffaa. 2!ädä tanwhi walmiStettu melju on fäilptcttämä 
loiileä^fä Mlarigfa ja fe^tää fidoin monta muotta pb 
lautumatta. — 9Hi§tä marjoiåta, jotfa jäämät pu^fiin 
metpm fiitä pois Waluttua, hwipi tuielä walmigtaa I)iu> 
fan Ijuonompaa meljita, jos marjojen fefaan faabetaan 

s puoli Htraa mettä ja me^u purtàtetaan nii§tä tarfoin 
lualpoan liinafanfaan (äpi. Sämä nieljit ei tule firf= 
taaffi ja on tväljennnin tvoimafasta, jonfa täfjben fiiljen 
ei tanuita famaa määrää foferia fuin enfiffi te^tppn 
ine^uun, waan riittää ahvan Ijpwin jo§ fiiljen fulatetaan 
folmeneljättä ofaa fen paino^ta foferia. @e on fainalla 
tawoin fuin ebedinenftn pantawa pudoi^in, mutta fo§fa 
fe on Ijuononipi fäidjmään, on fe enfiffi fäptettäwä.

SOlanfiffaineljua fäljtetään wtoneda tawada. ^o3 
fitä fefoitetaan fplinätin raiffaafeen Iäl)beweteen, faapi 
fiitä. fefäfuumada mieleifen ja raittiin juoinan. @efoh 
tettima nuietiffa= talji farwiaiömarjafoppaan forottaa 
fe niitten niafua nielfoifeSti. 9)lanfiffauief)u on niiljin 
fefoitettawa wasta niiben wäljän jää^bpttpä, fidä jos fe 
faapi fiefjua Ijäwiää fiitä mafu.

8öt)tpt) wielä toinenfin tapa fäilpttää inanfifoita, 
waiffa fe on fadiimpi ja fuureuunan tpön alainen. ^ofu 
niäärä efiiu. pffi filo puljtaita ä§fen poimituita manfifoita 
faabetaan po§iiini= taf)i fimiloatiin ja marjat muferre= 
taau aiwan I)ienoiffi. ipuoiitoi^ta fiioa foferia furwotaan



aiman fjienoEfi ja fefoitetaan marjoi^in. ©efoituåta on 
toäljintainfin IjierottattJa fofonainen tunti ^opealufifatta
tj^täännepäin. Xätä „manfiEEa=efan3fia'' fäiftjtetään fa=. 
mafla tamoin Euin marjaljilfoja lafi= tafji EimiaStioiåfa. ~ 
Sitä Eäptetääu famalfa tamaffa Euin manfiffamefjua.

Waapukka eli Wattu.

SBaapuEEa on metfämarjoUtamme anvoEEaimpia. 
Suoreina ja ä§Een poimittuina oioat ne I)^n)änmaEuifet 
feEä terVueeHifet fpöbä maibon ja feiivän EanSfa.

Xalmen maraEfi fopii niitä Euimata famalfa taioafla - 
Euin mugtifoità tafji Eeittää foEerin Eansfa. ^eittäe^fä 
on fäptettäioä fama painomäärä foferia Euin luaapuEoita, 
muutoin ptjrEitoät ne Ijelpogti taftoen EufueSfa Eäpbä. 
Qog fattuifitoat niin teEemään, oioat ne Eofjta Eeitettäioät 
uubelleen, jolloin foEeria on lifättämä. ^ätymifen e§tä= 
mifeEfi fopii Eeittäe^fä feEoittaa niifjin fjiuEan falif^t)li= 
Ijappoa, jota faabaan apteeEiåtä.

; Sfuimatuita foaapuEoita oåtetaan fjafuffa ^ietariin 
ja ufEomaifle ja ntaEfetaan niiåtä fjpmä fjinta. SeeEfi 
Eeitettpina oioat Euimatut loaapufat fjtpvin tefjoEEaita 
efjEäifeiniiän Eplinettpmifegtä fpntpneitä tauteja, fiflä Einu 
mana nautittiina maiEuttaa ioaapuEEatee runfaSta IjiEoU 
femigta, joEa atoaa EaiEEi Etjfniettpmifesfä fulEeutuneet 
iEjofjuoEoifet.

Shiitoatut waapuEat antaioat niuiffc marjaEeitoEfille 
eli fopparuoiffe fjienomman inaun.

SoEerisfa Eeitettjt luaapuEat efi maapnEEafjilfa on 
uuuiEEaampia fjilfoja jälEiruoiEfi feEä marjafopiEfi.

SBaapuEEame^ua ioafmiåtetaan famalfa tamaffa fuin 
manfiEEamefjua, mutta mefju tufee tciloeeffifemmäEfi ja 
miftei mauEEaanimaEfi, jos maapuEat feitetään ontan 
painomääränfä fnn^fa foEeria ja inarjat fiimiföibään pois?.
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^älfimäifellä tatualla iualmi§tettu melju tulee falliinv 
maffi, fillä fitä faabaan fufjteellifeSti mä^emmin, mutta 
teljoEfaampaa fe onfin ja fentäljben tarmitfee fitä fätjt= 
tää Wä^emmin meteeu talji feitoffiin fefoittae^fa.

Xansfalai^ten mieliruofa on ^Siöbe gröb meb 
^löbew. @e malmiätetaan feuraamalla tamalla: Steitto= 
astiaan pannaan iuettä, jo^on feEoitetaau maapuffa= ja 

. punaiuiinamarjame^ua, fama määrä fumpiafin. @ri lau= 
tafella fefoitetaan pari ruoEalufifalli^ta peruuajauljoja 
Etjlmään meteeii, jofa feoS ^iljaffeen faabetaan fieljmuaan 
feitoffeen ja moffataan uuttera^ti mi^pilällä. ^ienoffi 
jauljettuja ta^i furmotuita manteleja fefoitetaan lopuffi 
tuoljon fiigfeliin, jofa jääljb^tttjä ftjöbään tuoreen fer= 
man fanåfa. ©ma§ta fofemuffestani moin mafuuttaa 

: että Dtöbe gröb meb fylöbe on parljaimpia jälfiruofia.

Mesikko eli Maamuurain.

SJlefiffo fa^maa cteufiii manljoida fa^fimaida. 
(Stelä=@uome§fa fantaa fe mäfjän marjoja, mutta i)3olj= 
joi§=@uomesfa fantaa fe toifina Wuofina Ijtjminfui nuv 
faaSti fuuria marjoja. Stroominfa ja mafunfa puolesta 
ivoittaa mefiffo faiffi muut Ijebelmät maailmai’fa ja 
epäilemättä moifi fiitä f^nttjä Ijljminfin tärfeä mientv 
tawara nlfomaille, jo§ foferin Ipntn maan tulifi ljal= 
memmaffi.

SJlefifot feitetään talnnllifesti foferin faitåfa Ijidaffi, 
ja ioaiffa niitten perfaaminen onfin finiren tljön alaineii, 
fogfa famiat oluat niin fiumi marjoisfa, että ne tätjtljl) 
leifata irti iueitfellä talji faffilla, niin fannattaa tuo tljö 
fumminfin ailuan Ijljluiiv fillä mefiffoljillaåta maffetaan 
faljta jopa folmea fertaa forfeampi Ijinta fuin muu§ta 
Ijillasta. ^>i((aa feittäeåfä fäljtetään fama määrä foferia 
fuin marjojafin. Äaiffia Ijilloja feittäe^fä on maarui=
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otettawa että foferi fa^tetaan enfiffi webesfä ja pannaan 
fitten fie^umaan tinaamattomaan wasfU talji mesfinfb 
aåtiaan. Sokeria on feitettäwä fiffi funne§ feitos 
funee niin että fe fpfmään Weteen tiputettuna mnobostnu 
fowanlaififfi palferoiffi. Sfaiffi waa^to, jofa fieljueefa 
fo^oaa feitoffen päätte, poistettafoon fiitä IjopealufifaHn.

wa^ta faabettafoon pu^biåtetut marjat foferifeitof= 
feen ja feitettäföön, fmineå liemi alfaa fäljbä paffuffi. 
Jos fjitfaa feitetään liiaffi alfaa foferi jääljbtjttljä fitclj= 
tpä ja Ijilta fätjpi paljamtäföifeffi fefä Wätjemmin Ijljwäm 
mafitifeffi. ©ittoin on fiiljen Wettä lifättäwä ja feitettäwä 
nnbegtaan. (Jbetlä o(en jo maininnnt että falifljljlifjappo 
fefoitettuna fietjumaan Ijitlaan estää fen fäijmieitä.

QJitöfä mefifoita faswaa runfaa^ti ja ne owat 
Ijalpa^intaifia, woipi niitä fuiwata talwen Waraffi fa; 
malta tawalla fuin maapufoita. ^Jarasta lienee funu 
minfin fuiwata niitä tänipöife^fä uuni^fa. @nnen fui= 
WaamiSta ei fantoja tarwitfe erottaa marjoi^ta.

Suiivatuita mefifoita fopii moneda taWafla fätyttää 
tahniaifana. ^o§ niitä feittää pnfitaaåfa Webesfä, faapi 
nii«tä oiloattiåta teetä, jofa monen mieie^tä metää wer= 
toja pavfjaaUe fiinafaifefte teede. Qo§ feitoffesta fiiwi= 
löibään marjat :pois ja fefoitetaan fiiljen foferia ja fjiu= . 
fan penmajau^oja, tulee fiitä ^t)Wää marjafoppaa, jonfa 
wertaista ei mui§ta marjoista faaba. Qos peruuajaus 
fjoja fäl)tctään runfaammin, f^ntpV oimattinen fii§= . 
feli, jota fpöbään maibon talji ferman fansfa. Suoltai§ta 
fii^feliä ofen ft)önt)t muutamiSfa talonpoifaifigfa tatoi§= 
fafin rajapitäjigfämme efim. ©uojärmeltä.

9ftefiffoja perfateSfa Ijiltaffi warten jääpi aina pie= 
nempiä ja muferrettuja marjoja, jotfa owat ^idaffi fopi= 
mattomia. 9te pannaan pataan ja faabetaan Wettä pääfle. 
^onfmi aifaa fieljuttua, puferretaan melju wa^Wan Iiina= 
fanfaan läpi ja pannaan uubeetaan fieljumaan, joltoin 
fiiljen fefoitetaan foferia fama painomäärä fuin fe itfe



painoa. 9J?el)it faabctaan fuhtniit pufjtni^in lafipudoi^in, 
jotfa fuljetaan forfida ja päädpätetään fulatetuda f>art= 
fida. SJfefiffomelju on paras faifieta marjameljuista, 
eifä fitä tarmita fuin muutama lufifadinen muu^un 
lnarjafeitoffeen, jodoin fe antaa oiluadifen inafunfa fofo 
feitoffede.

Lakka eli Suomuurain.

Stutcn uinii ilniaifee faewaniat fuoniuuramet foida, 
etenfin ^o^jot^^iionicn fuurilla foida. Stewät^adat, .

•. 1 jotfa fattutuat inunrainicn fuffiintfen aifana, tumielcioat 
fufat niin että toifina muofina tnlee fofonaan fato muu= 
rnniiSta.

©uoinuuraiitet owat aiiuan (jelpot fäilpttää tahven 
tjli, fidä niidä ei ole (aifinfaan taipunutsta Eä^bä. SafU 
puUo täptetään muuranntta. 9?innenmiista färfi)nei§tä 

> , marjoieta pufenetaan niel)u, jota faabetaan faniaan 
puUoon. ^ullo fuljetaan fortilla ja fuit faetetaan fula= 
tettuun Ijartfiin. 3!ä((ä taiuoin talletetut niarjat fäilp= 

, X- iuät nmofifaufia pilautuniatta. SJZarjoista puferrcttua 
fcittäinätöntä ineljua fopii fäilpttää fantada tawada fuin 
marjojatin.

©uoniuuraniia fäppi mpösfiu feittäiuinen foferin 
‘ > , tansfa (jiKaffi fatnada tatvada fuin mattuja ja incfiffoja. 

SRii^in ei tanuita niin paljon foferia fuin inuifjin mar= 
joil)inz fidä uiidä ei ole, futen ebedä inainitfin, taipu= 
mueta fäpbä, eifä ne ole niin Ijappamiafaan, että ne 

: \ Ijappaniuutenfa täljben waatifhvat paljon foferia.
(Suoinuuvainljillaa ja meljua fäptctään ntonenlais; 

ten jälfiruofieii waiunstaniifeen, etenfin fefoitetaan niitä 
nuoren maaljboffi pii^fatun feruian fan§fa.

9)<arjoja fpöbään liljapatetin fansfa.



Pihlajanmarjat Pihlajanmarjoja on tähän saakka käytetty peräti 
iuä^än, WaiEfa niitä toipna muofina Easmaa tawattoman? 
paljon. Xofin ne eimät o(e niin manffaita fitin monet 
muut nietfnmarjat, mntta mi^ja muita marjoja ei ole 
rnnfaagti, fopii pit)(ajanmarjoja fäyttää ja olenpa tahmiu 
nut nfeitaEin (jenfilöitä, joiåta pifjtajanmarja^ifla on 
para§ faifiSta ijidoiSta. @c Ecitetään famada tamada 
fuin munt marjaljittat. Su^unEin filoon puljbiMettuja 
marjoja tarmitaan pffi fifo foferia.

^lajanmarjoi^ta faabaan oiwadista puuroa. 
Sitä marten feitetään piifjbi^tetut marjat mebeàjä. SBei= 
tettpä puferretaan niietä mefju ja fiiljen jeEoitetaan fofe= 
ria ja mannarppniä talji ruigjauljoja. Ä’ppfeFfi feitettpä 
f^öbään pnuro inaibon Eansfa.

(Snneetään lienee (nfijaKe tuniiettua, että pi^lajaiu 
nunjoja Fäptetään eiuKojeu ruoaFfi. Seljinät ja lampaat 
jpöioät niitä inietettään ja Wäitetään fanipaittcn fäitip 
män niitä fpömäKä inonenlaifista taubeista. @iat fVö= 
luät niitä intjöåfui inie(et(ään ja fanotaan niitten li^oc 
wan tjelposti, jo§ marjoifjin fefoittaa jau^oja.

SpitjCajanmaTjoja on luiiine muojina ostettn fjatufs 
faasti SBenäjätte ja inuutamiöta paifoiåta on niitä 
Ftlljctettn finne inelfoifet määrät.

SHarjoja footegfa on tjuoinattalva, että fe jofa 
IjaKaa pitjlajan ntaaban faabaffenfa fiitä marjat famaKa 
tappaa leljmänjä, fidä faiua pini tvoifi njeampia Wnofi= 
Epnnneniä fantaa marjoja. i|Jarempi on lelpnän Ippfää 
fuiii tappaa, fanoo manlja fananparfi. ijJuuta ei tarmih 
feEaan faataa marjojen poimimiSta marten, maan marjat 
moipi fjetpo^ti faaba, joö fjatfaifee pitfän jeipään Eär= 
jeåtä, ajettaa pienen puunappnian raEoon, niin että 
puolisfot ppfpmät eriflään toijistanfa. ©eimäå fol)ote= 
tnan piö^ ja afetetaan niin että piijlajanmarja röppään
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t^tvt tulee feipään färeäfä olewaan rafoon. ^im fei= 
mägtä fierretään pari fertaa ebe^tafaifiu, irtautuu marja= 
röpää fofonaan.

SJletfisfämnie lötjtpt) wielä ufeammanlaatuifia mar= 
joja, mutta fosfa niitä ei taloubeåfa fanottawaöti fä^tetä, 
jätämme ne fiffeenfä. Xofin ft)öwät Ssfimooit ja nunit 
po^joifuTtmiSfa maanofiSfa afuwat fanfat wanffenmar= 
joja ja muita fa^wituotteita, mutta fo§fa ne mei?tä owat 
ferraefaan felwottomia, niin jätämme ne fiffeenfä.

àinoa näistä marjalajeiåta, jolla on jonfunlainen 
merfit^å on

 Katajanmarjat.

^tä^Suomesfa footaan fpffpllä ufeampia tpnn^riä 
fatajanmarjoja talwea fo^ti. Dfa fätjtetään foljta, 
mutta enin ofa fäiiptetään aitasfa ivastaififfi tarpeiffi.

^atajanmarjoja fäijtetään ainoasti „iiirin'' eti fai)= 
bin walmigtamifef)i. ^Suifeen bu^maveen talji fen punt= 
teeöfa ma^Waan faannin faabetaan marjoja, jotfa fui'; 
iuotaan puifeda petfeleellä fjicnoffi. ©aatoiin, jonfa 
fupeesfa, (äfjedä pobjaa on reifä, afetaan poljjaan pui= 
nen lic’tiffo ja fen pääiie pitfiä ruisoifia. ©ifien pääffe 
faabetaan funvotut fatajanmarjat ja niiben pääiie IjaU 
ieata Wettä. æuorofanbeii fuhittna on fatajaniiiri 
walmiS ja fopii fitä aWaainalfa tappia lasfca agtiasta. 
Ciiri tulee paljoa paremniaffi, joc agtiasta faiffi iie^te 
feiTagfaaii fasfetnan uloi? ja feitetään. «öaaleaffi jääfp 
btjttljä pannaau fiif)en fjiiwaa ja faabetaan fe nl)t tarf= 
faan fafjtittjnnljriin, jofa tarfaöti fuljetaan. SJluutainan 
Wuorofauben fuluttua on faljti walmw.



II. Kaswitarhassa wiljellyt marjamme.

Kaswitarhamansikka. (Hyötymansikka).

SasWitarljamnnfiffa croaa fuuruutenfa, muotonfa’ 
ja mafitnfa pnolestn mctfämaufifagta. <Se on pitfättu 
fen wiljeleiuifen fautta fpntpnljt inuunnoS muutamaSta 
eteKimai&fa fa^wnwa^ta manfiffalajiSta. Sofin fe ei 
inafunfa ja tuoffnnfa puole^ta mebä wertoja metfämaiv 
fifallc, inutta fillä on fe Ijpwä ominaifuitS, että fen Woipi 
feittää, jota metfämanfifat ciwät fiebä.

^aswitarljamanfifoita fopii ftjöbä finällään (eiwän 
ja maibon fangfa tafji tlman niittä jälfiruofana.

9tii§tä feitetään Ijillaa famalla taiuaflo fuin wa= 
tuiäta, inutta filloin on waariuotettawa, että foljta fun 
marjat owat poimitut, owat ne puljbistettaioat fannoig; 
taan ja jo§ jofit marja on lifaantunut muffasfa tafji 
^iefaefa, on fe pufjbistettawa fjuljiittamalfa futafin utar= 
jaa criffeen pufjtaaöfa webeåfä. ^ofjta owat marjat 
inijösfin feitettäwät, fillä iniiutoin fiefjuwat ne fjelpo§ti 
riffi. SJtanfiffaljiffa fietää fiefjua jotenfin fauwan enneiv 
fuin marjat f^pfljwät, muutoiu affawat ne Ijefposti 
fätjbä. SRanfiffa^iffaa pibetään mefiffofjiffaii jälfecn 
parfjaimpana.

SDlefjua faabaan famalfa tawalla fuin metfämanfv 
toistä tafji woipi fitä mljS&fm walmiStaa fiten että ru= 
mempia ja fjiufan pilaantuneita marjoja feitetään fofe= 
risfa, marjat fiiwilöibään pois ja melju faabetaau pu(= 
loifjin, jotfa fuljetaan futen ennen on ferrottu.

S?a§wit«r^wnttu.
Slaswitarljawattu on metfäwattua paljon fuurcmpi, 

mutta fillä ei ole niin nioiniafaStn tuoffua fuin jälfh 
mäifellä.
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Sitä fätjtetään famada tamada fuin rnetfämattua, 
mutta foSfa fitä pibetään armoffaampana, fuimataan 
fitä (jarmoin.

Qo§ mattuljidaa taljbotaan faaba faimiiffi, niin 
että fufin niarja ppfplj eljeänä, on feittäesfä fuurta maro= 
maifuutta noubatettama. Marjoja pcrfate^fa omat faiffi 
mufertuneet tafji pilaantuncct marjat crotettomat poi§. 
(Sofcnliemcn feitettpä malmiiffi, faabetaan fiiljen pic= 
nempi määrä mattuja, jotfa faamat fieljua Ijiljaifeda tuleda 
mä^äfen aifaa. SOhnjat otetaan maromasti poiS liemestä 
ja pannaan eri astiaaii. Uufia marjoja faabetaan fie= 
fjnwaan licmccn ja otetaan fjeffifen aifaa fieljuttua poiå 
ja tätä tefoa jatfetaan, funne§ faiffi marjat omat tällä 
tamoin -fiefjautetut. Stieljneefa ei faa marjoiljin fajota 
lufifada, maan a^tiaa on Ijiljadecn Ijuljutettama, niin 
että marjat fefaantutvat fofcrinesteejen. ©euraaluana 
päimänä pannaan fofo feitos niarjoineen licmnteeii nubeb 
(een fiefjumaan ja faapi fietjua (jiljaifeda tuleda, funnes 
licmi tulee joffenfafin paffuffi. SBaapuffaljida maatii 
faman määrän foferia fuin miiut Ijidat; nimittäin famait 
painon foferia fuin marjoja.

Punainen wiinimarja eli herukka.

Uoifin paifoin ©uome^fa taluataaii pimaifia miini= 
marjoja pedonpieutarida ja metfisfäfin, mutta ne omat 
alfunfa faancet meibän feflji^tä miiinmarjoista, jotfa 
oroat metfmtpneet. ®i mifään marjapenfaS fanna niin 
runfaaSti ja tafaifeöti marjoja fuiit punaineu mihumarja= 
penfaS, jofa fen o^esfa ei maabi jnuri mitään Ijoitoa.

idiarjoja fpöbään enimmäffeen fuoraPtaan pen= 
frtaeta, mutta fopii nii^tä ml)i.mfin feittää meljna ja (jidaa.

9)?eljun malmiedammta marten riimitään marjat 
lopafomtaan ja pannaan meben fanvfa ficljuniaau mee(=
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finfi talji fupari aätiaan. 9D?itä Wotninffnaminaffi ineljua 
taljbotaan, fitä mäljenunän pannaan fiiljen mettä. SKefjn 
purigtetaan liina; talji pedawafanfaan läpi.ja waleiaan 
pulloiljin, jotfa tulpitaau forfida ja fjartfataan.

Sidaa feitetään famada taiuoin fuin wattuljidaa, 
inutta on tarfaSti waariuotettama että marjojen tnlee 
poimiesfa oda aiwan fppfiä, muutoin ei Ijida tule faunis 
eifä mpööfääii fjpmänmafuinen.

9Jiarjaf)pptelöä maliniStetaan feuraamada tawada: 
?lhnan fppfiä wiinimarjoja furmotaaii ^ienoffi puiu tal)i 
fihua&iadfa. ^irfm? melpi erotetaan fiitä purietamada 
liinafanfaan läpi. Dtetmpi fama painomäärä Ijienoffi 
furtoottua foferia fuin puljbasta nieljua löptpp. SJlefju 
ja foferijauljot faabetaan poJliinilautafede ja f)ierotaan 
al)feraeiti Ijopealufifada aina fainannepäin. 2Säf)intäin= 
fin tulee fitä Ijieroa tunnin luerran, inutta paraSta on 
jatfaa Ijieromista mielä puolituntia fiitä pli. ^pptelö 
on foljta faabettaiva (eiveäfuifiin lafiastioiljin. ^oufun 
ajan fuluttua ^pptqp feoS niin foiuaffi, että fen nwi lufi= 
fada ottaa fappaleina a^tiasta.

Sbedä olen inaininnut että iviinimarjaiueljua fäp= , 
tetään iuattume^un feaefa „röbc gvöb’iä'' nialnu^taeefa.

Walkoinen wiinimarja.

Söalfoinen luiininiarja on niaultaan jotenfin fainaiv 
lainen fuin punainen, inutta Ijtufan Ijienontpi ja iuie= 
boinpi. «Sitä fäptetään ailvan famada tamada fuin 
punaiöta nniniiitarjan.

Musta wiinimarja eli Ojakainen.

Slhiötat njiuiiiiiarjat fasniamat pleifesti widinäfin 
ojait ivarfida ja fosteilla niitpidä, inutta ne fantatvat



mäljän ja pieniä marjoja merraten niiljin, joita miljellään 
faSmitarljoisfa. SRustat miinimarjat owat punaifia ja 
walfoifia paljon arwoffaannnat, fillä niitten fiemenet 
owat pienempiä ja mafu paljon etewämpi. 9)?oni pitää 
ojafaifia mauffaimpina faifiSta marjofåta.

TOiåtä faapi Ijpioää meljua, jo§ marjat feitetään 
weben fan§fa ja me^u pnferretaan waatteen läpi. @e 
fäilptetään lafipulloiSfa famalla tamalla fuin waapuffa= 
meljua.

§)i(laffi feittäeåfä on ojafaifisåta fuurempi tpö fuin 
ufeammtàta muista marjoista, fillä fufat eiwät eroa 
marjoi^ta niitten fppfpeefäfään, Waan owat ne jofo fa& 
filfa talji meitfellä poieleifattaWat. Söptplj tofin muu= 
tama (aji ojafaifia, jonfa fufat owat niin pieniä, ett’ei 
niitä tarwitfe leifata poi3, ja misfä fitä fuinfin on faa= 
tamana, on fe etufäbe^fä malittama marjapenfaita istut= 
taegfa. ^ufficn ja marjalapaffojen poisleifattua pitnnU 
taan marjat. @ama painomäärä foferia fuin marjoja 
fo^tutetaan mebesfä ja pannaan fieljumaan Ijillapataaii. 
©oferin fieljuttua niin fafeaffi, että fe tiputettuna flj(= 
mään meteen Ejtjpttjp fomaffi, faabctaan marjat foferin 
fefaan. öillaa on feitettäioä fimncs fe tulee joffenfafin 
fafeaffi.

©jafaisljilla antaa ctemän mafunfa mu3tiffa= ja 
miiille marjafeitoffille, jo§ fitä panee muutaman lufifallv 
fen niitten fefaan.

Karwiaismarja.

Sarmiaismarjat omat fasmitarljoiöfammc lj(cifim= 
min miljellljt marjat ja fiiljen onfin tätjfi ftjp, fillä ne 
waatimat peräti tväfjän Ijoitoa ja fopiioat fäpttää (jljnnn 

: : monella tatoalla.
®efäflä mielä raafana offeSfa malmistetaan fars 

miaiSmarjoUta (jtjmää puuroa tafji fiisfeliä. Ceifattua
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- marjoi§ta fuimettmiect fufat ja fannat, pannanii ne me= 
ben faneifa fieljumaan. SRarjojcn fiefptttua riffi fcfDi= 
tetaau niiljin foferia ja perunanjaulpja. Steitoffcn jääf)= 
bpttpä fpöbään fe maibon fanefa. ,

Starmiaiåmarjaljillaa feitetään mpö?fin raaoieta 
marjoiSta, mutta fitä marten malitaan fuurimmat, wiE)e= 
riäifet marjat. fantojen ja fiiffien poisfcifattua Ieifa= 
taan marja pituiibcUeen puolimäliiit Ijalfi ja fiemenet 
poiStetaan marjan fifäftä pieneHa lufifan muotoifella 
efinecllä. Marjat punnitaan, pannaan liinafanfaan fifälle 
ja faStetaan fieljumaan metecn, funne§ ne alfamat näpt= 
tää fellertämille. &'im mefi on malutettu poi§ ja marjat 
omat jotcnfafin fitimia, faabetaan ne fimi; talji pof’liinu 
a^tiaan. @ama painomäärä foferia fuin marjat pai; 
noimat, feitetään fafeaffi liemeffi, jofa fuumana faabetaan 
marjojen päällc agtiaan. ©euraamana päimänä faabe= 
taan foferitiemi marjoista ja fieljutetaan fuumaffi, jolfoin 
fe taas faabetaan marjojen päätte. ^olinantena päv 

- mänä uubistetaan fama menettelt). SReljäntenä päimänä - 
pannaan marjat liemineen mienolle tuleffe fieljumaan. 
^o§ iuaromagtt feitetään, fäilptoät marjat npt eljeinä 

. waiffa ne feitetään fppfiffi. Sfppfiffi tuftua fäpmät mar;
jat uubegtaan mifjeriäififfi ja melfein läpifuultamiffi, 
mutta joö niitä feittää mieläfin enemmän, aifamat ne ptu 
naStua.

^o§ ei fiitä pibä lufua, että marjat feitettpä ppfp? 
t mät eljeinä, ei tarmitfe ^alfai^ta marjoja, maan fo^ta 

fuffien ja fantojen poi^leifattua feitetään ne painonfa 
fanSfa foferia. Sämä bitfa ei tofin ole niin fauni^ fuin 
ebellä ferrottu, mutta melfein mauffaampi.

Salmitarpeeffi footaan farmiaigmarjat, fun ne omat 
puolifppfiä. fuffien ja fantojen poi§tettua feitetään 
marjat foferin taln fiirapin fan§fa, mutta miiteen lit= 
Taan marjoja tarmitaan ainoaSti pffi filo foferia talji 
pffi litra fiirappia. ©pffpllä ja talmella on tuon tuogs
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tafin marjoja tarfa^tettaiua, ja jo§ ne alfciiont fäl)bäz 
on niil)in foferia lifättäroä ja marjat uubcllcen feitettä; 
mät. Ä’eitoffeu päälle foljoaiua maaljto on Ijopcalufifada 
poiåtettama. ^pivää on fefoittaa f)i((aan fen fielpieSfa 
^inffafen falifppliljappoa fäpmifcn estämifeffi.

Xädä taiuoin fäilptetpt inarjat fophvat Ijijmin 
marjapituron ja marjafoppien iualmisdamifeen.

iRaafoja fariDiai§marjoja fopii fäilpttää tahuefifi 
feuraamalla taiualla: fRaaoi^ta fnnreniaifieta marjoieta 
leifataan fufat ja fannat poig. 9)?arjat tälitefään pul)= 
tailjin lafipulloi^in ja firfaefa iuettä faabetaan päälle, 
pudot täpteen. ^juKojen fnnt fuljetaan forfida ja fa§= 
tetaan fulatettuun Ijartfun. Xaliueda fätjtetään näitä 
tnarjoja fiigfelin iualniiStamifeen.

®ariuiaigmarjoi§ta lualimStetaaii mtjööfin meljua. 
SDlarjojen pu^bistettua pannaan ne finna§tiaan ja faa= 
betaan fie^uluaa loettä pääde. Sl^tia peitetään ja anne= 
taan fei^tä fofonaifen iuuorofanben. 91e§te fiituilöibään 
ja faabetaan lafipudoiljin, jotfa fuljetaan fiten fuin ebelltv 
on feliuitettp.

9Ki3fä marjoja on ^piuiii runfaaSti, fopii niitä fui= 
wata leiiuinuunigfa. Xallueda otvat nefin Ijpiuät, luaiffa 
eiiuät ioebä toertoja ebedifidä taivoida fäilptetpide mar= 
joide. 9?e feitetään iuebesfä, puriåtetaan liinafanfaan 
läpi ja tualmiStetaan fiigfeliffi.

Berberismarja.

®erberi§penfa§ta loiljellään itfein fori§tu§penfaana 
puiåtoiåfa. @en inarjoi^ta faabaan oiiualliåta ine^ua. 
©pffpllä inpö^ään, fun marjoja ^alta on panmit, poi= 
mitaan ne ja riiiuitään faniioiStaan. 5Dlarjat tjnnä fama 
määrä tuettä feitetään fjetfifen. SD?e^u puferretaan Iiina= 
fanfaan läpi ja faabetaan lafipudoi^in. ijJudojen fuut
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fuljetaan forfilla ja fa^tetaan fulatettuun fjartfiin. ®er; 
- (levi^meljua fefoitetann nniiljin marjafeitoffiin.

Kirsikkamarja.
StljpfiStä firfiffamarjoiSta erotetaan fiwet. @ama 

painomäärä foferin, fuin puljbiStetut firfifat painaivat, 
feitetään fafeaffi liemeffi, jo^on firfifat faabetaan.

^auniåta fadaatia liljaruofia toarten faabaan, joå • 
fofonaifia firfifoita feitetään fofevi^fa ja etifa^fa. ®an= 
toja ei filfoin tn(e erottaa marjoi^ta.

Sopuffi en woi olla täbfä mainitfematta Dia&arberb 
fnäwia, jofa fäptäntönfä puoleSta on Ijpnnn marjojen 
faltainen. 9?abarberi menestpp faiffialla ineibän niaa§= 
famme aina Sornioon faaffa, eifä ebes foioimmallafaan 
tahvella Joaabi mitään fuojaa. S’emäällä aifaifeen fol)ta 
Inmen lätjbetttjä inaasta alfaa rabarberi faSiuaa. ^500 
taimet fiiioin peitetään foreiHa talji ttj^jidä ttjnntjveillä, 
tnieioat ne nriebonnniffi ja jnnrafanuniffi.

Stabarben^ta ftjöbään lef)tirnobit. Aifaifeen fefälfä, 
fun lefjtirnobit tnieioat tj^ben talji fatjben forttelin pitui= 
fiffi, fopii niitä fäljttää. IRuobit fnovitaan niin että faiffi 
fitfeät fptjt niistä erotetaan ja pfuffet leifataan parin 
tunman pitfiffi palafiffi, jotfa pannaan tueben fanåfa 
fieljmnaan. SBispilällä talji ^ärffimellä matfataan feito§ 
Ijienoffi. ©ofetia ja perunajauljoja fefoitetaan feitoffeen 
ja feitos fpöbään jääljbljttljä inaibon fanSfa. ^o§ fufa 
tafjtoo, fihvilöiföön feitoffen ja fefoittafoon fiiljen marja= 
meljiia, jolloin fe tnlee fanniimmaffi.

Siabarberipalafia fopii fäilpttää pulloisfa tahveffi
famalla taroalla fuin raafoja fariniai^marjoja.
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23. VII. SBenàjä III. fiirjoittanut 3. ipättoärinta..................................................1: 60.
28. VIII. SBcitàjà IV. fiirjoittaiiut 3. tpaiioärinta................................................I: 26.
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37. x. Untari I. fiirjoittanut 2t. Satatoa.................................................................1: 60.
52. XII. aanSIa I. fiirjoittanut SHafaet JöertjOerg............................................1: 50.
53. XIII. BanSta II. fiirj. æafaei SerpberB.....................................................1: 60.
59. XIV. Suomen futu. fiirjoittanut 3, firoOn..................................................... 2: 50.
65. XV. Stoeitfi. fiirj. æraba SJerna......................................................................1: 50.
69. XVI. Sopanja I. fiirj. Sltafaet ©ersberg.........................................................1: 25.
78. XVII. (Eäpanja II ja SJortttgaii. fiirj Safaet töerfeberg......................... 1: 50.
86. XVIII. spunaineit lanfa. fiertomutjia inttaanelBta. fiirj. 81. @ripeni>era 1: 75.
77. Soinen farja. ^aieStina I..................................................................................1' 50.

Jtanlaimaltstus-feutan hulenteri
1881—1895. Sota tuuofiferta nibottuna ®tn 1: 50 ja fibottuna ®m. 2: —.



.Qaiifanivari3tuS=Fenran toiinituSten tobbciifijmtiienentceu (1894) wuofifertaan 
fiiututoat feuraaraat tirjafet:

87. Suwaelniia 3tä>SuouiaInibten wau^oiäta tolvoiäta II. 2IIaaI)aut>aniaifet. 
Siri. 3ohanne8 ©ätjijä..................................................................................................... —: 50.

88. MaaiitietecUifia tutwliuia XIX. 3talia I. Hirj. ff. Slerloanber 1: 50. 
89. SBiipurin läänin palauttamiiieu muun Suomen pbteijtcen. Hirj.

3ol). Mid). æanielfon.......................................................................................................1: 75.
90. aRarjojen fäilbttätiiinen ja fäbttämiitcit tnloube^fn. Hirj. Slrioib 

II). ©enetj —: 25.

Sofo wuofiterran hinta on hhtccnfà 4 rnarftaa.
Seuraatvaa louofitertaa (1895) warten on painoafa:

91. Kuwia maja^tarjalasta. Hiri. D 21 goräftrom- Sloin 150 filuita ja futoia.
92. Suomen peruStuSIatien ^ietorinUiiten teljithS. Sirj. 3ef. Snutarla. Sioin 

100 filoua.
Dfatn teteiHä. ofalji jnltaiatatoatfi tvalmiina Iij|)tt)l) luaratta m. tnuaäfa : 

Maantieteellirtä tnwaelniia. 3talia II. Sirj. ®. 'Jlern>anber. — hJohioiS>6atfa I. ffirf. 
21 Sacfinan. — HBaatetuSaineiSta ja niiben waltnistainifeSia. Sirj S>. gatuorin. — 
UStonpuhbiStuffen liitfeità 3taliaSfa. Hirj. 3- Satowaara - Maamiehelle hhöbpllifet 
ja wahiuGolIiftt linuut. Hirj. S. Sienmall. - Maantieteellisten löytöjen historiasta II. 
iportugalilaigten löptörettet ja meritie gntiaan. Sirj. D. 2t. g-orSftrbm. p. nt.

fiaiifauiualigtue-feuraii luonnontictccnifcStä firjaStogta
Iöt)tl)t) ioalmiina feuraatoat tatji ojaa:

Kemia. Hirjoittanut <5'blu. §jelt. Siiuta nib. Smt 3: 50 — fib. Smt 4: — 
(Seologia. Sirj. 21. g. Sligerftebt. §inta nib- Smt 4: 50 — fib. Smt 5: —

^anfanwali§tu§=fcur((lt ^iStoriaUifiåta HitiiftrjoiSta
on iuatmiina enfimmäinen ofa:

HlanSIan hibtoria. Sertonut 3. æ. Sluuth. Sinta fib. Smt 6; —

Kaitfalirjaäto ffanfaniuali§tn§=fentan toiniittania
fifältäii feuraamat ofat:

1. bluneberg, 3. 2. JBänritti Stooliu tarinat............................ 1: — ja 1: 50.
2. aprahatn 8inco(n. Sirj. 21. 2B. ®rube...............................1: — „ 1: 50.
3. Äiiltala. Sirj- ®. Sfdrotfe.............................................................1: 25 „ 1: 50.
4. Stobinfon Snorenipi. 3. g. Gantben mufaan . ... 2: —
5. ijiunainen tanfa. Hirj. 21. ©ripenberg.................................1: 50

^anfnnwaltgtu34ciiran Icljtifiä
löijtbt) niituään malmiina 41 numeroa, ofaffi 8 fimuifia, ofatft 16 ptvuifia. Slätjte- 
tappale taifista matfaa Smt 2: 50, ptfitetten 5 ja 10 p. tappaleeäta. firjoittain 
(25 tapp.) 75 p. ja Smt 1: 50. föintaluettelo faataroiäfa.

Xcrwei)iieitl)otto=tjl|bt§tt)ffen lenfotirj0ja
Hanfanmaligtug-ieuran tn8tannutfe3a on ilme?ti;npt:

5. SBiten meibàtt tulee wabtubtaa tolcraa. Hirj. 3. Safletftam . . —: 25.
6. blabtaubentilan tetroehbenboito. Sirj. 21. æörngren......................—: 25.
7. SBoiiuiSteluu iitertittjb terwebbene. Hirj. 3. 2BiI8tman . . . 25.

SaiifaniualUtnMenran nnottiivarabto. æalniiina26 toibtoa fetaäänifiä, mic3- 
äänifiä ja naisäänifiä lauluja. Sotaifen loibton hinta 25 p.

firoljn, fferfomiiffta Suomen l)i§toria§ta. 2 ofaa. §tnia 10 nt.
SrtuaSti, Suomaiaifet 3ääntercn rannalla. ^inta 4 m.

03= Sanfatirjabtoja warten Iiaiittii fenra buofcihin thtoilpn mnibentin tuS- 
tantaniia fuomalatna ja ruotfalaifia firjoja Seuran fitä warten toimittaina lirjaluettelo, 
jobfa Irietellaan toistä tubatta fuom. firjaa, faabaan Ijinnatta, jos pbijbetään ofoitteeUa:

S?anfann>ali§tu§=fenra ^elfingigfä.

^inta: 25 penntä.
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